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PVZY k{adowe menu wese lne

Oblad trzy porcje miesa na osobe
v Roso6t z makaronem
v Ziemniaki, kluski §laskie
v Kotlet schabowy
v+ Kotlet De Volaille
v Kotlet mielony
v Kotlet Szwajcarski
+ Udka
v Zrazy wolowe
v Filet drobiowy po francusku
v S0s pieczeniowy i pieczarkowy
v Bukiet surowek sezonowych
v Jarzyny gotowane: kalafior, brokut,
marchewka, fasolka szparagowa

Zakaski

v Wedliny wlasnego wyrobu - kietbasa, kabanosy,
szynka, schab, karczek, boczek, topatka

v Karczek pieczony po staropolsku

» Schab faszerowany owocami, jarzynami

v Lopatka duszona

v Boczek faszerowany

v Filet drobiowy

» Galarety drobiowe lub wieprzowe

v Sledzie po japonsku i w oleju

v Filet rybny lub drobiowy po meksykansku

v Loso$ wedzony

» Dwa rodzaje satatki

v Jajka faszerowane

v Sosy do migs

v pomidor z mozzarellg

+ Domowe marynaty — papryka, ogorek

v Pieczywo, masto

+ Kawa, Herbata bez ograniczen

Dania gorace w trakcie przyjecia

v Barszcz z krokietem
» Szynka pieczona z kapustg zasmazang i
ziemniakami pieczonymi

v Szasztyk wieprzowy i golonka gotowana
X 1/2
v Gulasz zupa lub flaki wotowe

Poprawiny
v Zurek z jakiem i biatg kietbasg
¥ Poledwiczki wieprzowe w sosie
pieczeniowym
¥ Ziemniaki
v Jarzyny gotowane
¥ Bukiet surowek
v Zakaski zimne
¥ Zupa gulasz lub flaki

Dodatkowo proponujemy

v Stot wiejski - wlasne wyroby
¥ Napoje zimne

¥ Alkohole

v Ciasto i tort

¥ Owoce

¥ Desery
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